
ArgentAn - 11 et 12 mars 2023

NormandieFête de la

INVITÉS D’HONNEUR

au cœur de l





1  Cavaliers en scène 
Place aux spectacles et démonstrations équestres 
avec des passionnés de toute la Normandie !

11h00 Cobs normands, Percherons et Anes 
normands

14h00 Soins des équidés
14h30 travail de la herse
15h00 Le Banquet
 Spectacle de l’association  

L’Art en Cavale (76)  
en partenariat avec l’ADPS

16h00 Monte, dressage et attelage de tradition
 Démonstration du Haras du pin (61)
16h30 Cobs normands, Percherons et Anes 

normands

2  Soins et balades à poney
Les élèves et professeurs du CFA de Sées initient 
aux soins apportés aux poneys et proposent des 
balades (1 € la balade avec accompagnement).

3  Une vie de normande
Avec l’aide des professeurs et élèves du Lycée 
Agricole de Sées, découvrez la vie d’une vache de 
race Normande de la naissance à la préparation 
du concours dans un espace pédagogique pour 
toute la famille.
Le Lycée propose également un bar à cidre et jus 
de pomme produits au Lycée, à déguster frais ou 
chaud, et un jeu pour gagner des produits.
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‘‘AGRICULTEURS, INDISPENSABLES AU MONDE.’’
2 MOIS OFFERTS POUR TOUTES NOUVELLE 
SOUSCRIPTION DE CONTRATS PROFESSIONNELS (1) 

(1) Offre uniquement valable sur les départements de Groupama Centre Manche (14, 27, 28, 50, 53, 61, 72, 76), du 1er janvier 2023 au 30 juillet 2023. Réduction de 2 mois de cotisation sur la première année d’assurance pour la souscription d’un contrat multirisque agricole et/ou contrat capital santé.

Groupama Centre Manche - Caisse de Réassurance Mutuelle Agricole du Centre Manche - 30 rue Paul Ligneul CS 30014 - 72043 Le Mans Cedex 9 - Siège social : 10 rue Blaise Pascal CS 40337 - 28008 Chartres Cedex - 383 853 801 RCS Chartres. Entreprise régie par le code des Assurances et soumise à l’ACPR située 4 place de Budapest CS 92459 - 75436 
Paris Cedex 09. Intermédiaire bancaire et financier : Immatriculation ORIAS N° 13003629. Document et visuel non contractuels - Réf. ComAP/2023 - Création : 2023. Photographe : Aurélien Chauvaud.

Chef d’exploitation, il est impotant de bien garantir la protection de votre activité agricole, et de vous protéger en cas  d’arrêt de travail suite à une maladie ou à un accident. 
Avec Groupama, bénéficiez de solutions adaptées à votre situation et à vos besoins afin d’exercez votre activité en toute tranquillité. 

 Informations à disposition :             Groupama-agri.fr                                    + de 160 agences de proximité             09.69.36.10.11
gratuitAGENCE AGRICOLE

4  Comme un éleveur nouveau
Découvrez le travail de l’éleveur au quotidien et la 
préparation au concours.
11h00 › tonte et brossage d’une vache
12h00 › buvée des veaux
15h00 › promène ta génisse
16h00 › traite de la vache
16h30 › buvée des veaux
17h00 › promène ta génisse

5  Les ânes de normandie
Les 3 races asines présentes historiquement dans la 
région sont mises à l’honneur par les éleveurs : l’âne 
normand, l’âne du Cotentin et l’âne commun.

6  Le Festival de l’Élevage normand
Avec 130 animaux répartis dans 12 sections, c’est 
le 1er concours de vaches de race normande de 
normandie :
Samedi
12h00-19h00 › Concours
Dimanche
10h00-12h00 › Fin du concours
12h00 › Remise des prix
14h30-17h00 › Trophée du meilleur présentateur

7  Les chevaux de normandie
16 beaux spécimens des races Cob Normand et 
Percheron sont sélectionnés et préparés par les 
éleveurs normands pour représenter la tradition 
régionale des chevaux de trait.
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8  Livres de normandie nouveau
Une sélection d’ouvrages régionaux 
présentés par la librairie Demeyere  et 
5 éditeurs normands : Edifice édition, In 
Octavo, la Mésange Bleue, La Piterne et Les 
éditions Zinedi.

9  Dédicaces normandes
Plus de 20 auteurs régionaux à la rencontre 
des lecteurs : Chris Angano, Christophe 
Aubert, Jimmy Blin, Jean-Patrick Beaufreton, 
Denis Brillet, Rodolphe Danjou, Nathalie de 
Broc, Françoise Delaire, Bernard Desgrippes, 
Christophe Dubourg, Evanne Dufeil, Pierre 
Efratas, Martine Gasnier, Henri Girard, Lily 

Hétet-Escalard, Florence Lize, Marc Masse, 
Hervé Patrice, Gilles Pivard, Jean-François 
Pré, Yannick Provost, Patrick Vincelet…

10  « C’est bin histouère de bavasseu 
un p’tit qua ! »
Bernard Desgrippes, le Domfrontais passionné 
de langue locale, publie chaque semaine 
un texte patoisant dans le Publicateur Libre. 
Retrouvez quelques exemples en exposition 
et son ouvrage qui rassemble 150 chroniques.

11  Il était une fois nouveau
Un espace dédié à la lecture libre et aux 
conteurs 
11h30 › Contes et légendes de Normandie 

avec Nicolas Combrun
14h30 › Cathy Lamotte
15h30 › Contes et légendes de Normandie
16h30 › Cathy Lamotte

12  eugène Pasquis, à l’origine de la 
carte postale normande nouveau
L’Association Philatélique Argentanaise 
présente une exposition des Archives 
Départementales de l’Orne sur un éditeur 
de cartes postales historique ainsi qu’une 
sélection de timbre et carte postale.

Scholastique 
Mukasonga,  
Prix Renaudot 
2012,  
Jury du Prix 
Fémina, 
présente en 
dédicace 
dimanche  
12 mars



CARROSSERIE ET GARAGE
Automobiles Plessis

02 33 35 10 43
Le Bezion - 61200 ARGENTAN - SARCEAUX

carrosserie.plessis@wanadoo.fr            www.automobilesplessis.fr



13  tourisme en normandie
Les sites touristiques et Office du Tourisme 
présentent les richesses touristiques de la région :  
Château de Carrouges, Château Guillaume le 
Conquérant, Château de Crèvecoeur en Auge, 
Fromagerie Graindorge, Haras du Pin, Le monde 
miniature, Musée de Vieux la Romaine, Offices de 
Tourisme Cœur de Nacre, d’Evreux, du Pays de 
Falaise, du Pays de Vire, de Suisse Normande, du 
Pays Mêlois, Terres d’Argentan, Parc zoologique de 
Cerza, Rustik, Souterroscope, Zoo de Jurques…

14  Les Spécialités de normandie
Bagnol de pom, Brasserie la Chahuteuse, Brasserie 
la Trotteuse, Domaine de la Touche, Domaine 
Fourmond Lemorton, Fabrique moi un bonbon, 
Gaec Bisson, Gaec des Bapeaumes, Gaec Gautard 
Merlier, Huitrière du marais, Je suis piquante, La 
Spiruline des Vikings, Les cadres noirs percherons, 
les chèvres de Jabi, les cochons sont dans le pré, 
Norhuil, Pâtisserie Lecointre, Philou normand, 
Safran de Normandie, SARL Cinq de Trèfle…

15  Made in normandie
Les artisans et fabricants régionaux : 4 pattes de 
verre, Ambroise savonnerie, Au pays des fées, 
Cadres passions, Cuir de licorne, Dydybroderies, 
Kiplay, Le bois en folie, Les gourdasserie de Marlo, 
les trois moutons, Linportant, Solange Collas, Thierry 
Dhaine créations.

16  Formation et emploi
GM2A, Giel Don Bosco et le Lycée Yves Veyrel 
présentent leurs formations professionnelles.
Samedi, 200 offres proposées par Pôle Emploi et 
des entreprises présentes.

17  Cuisine normande nouveau
10 démonstrations de cuisine réalisées par les chefs 
de la MFR d’Argentan.

11h, 12h, 14h, 15h, 16h - GRATUIT.

18  Les p’tits chefs
8 ateliers de cuisine enfant proposés par les chefs 
de la MFR d’Argentan.
11h30, 14h30, 15h30 et 16h30.
GRATUIT - 6 élèves - Inscription sur place.

19  La Brasserie normande
Pour boire un verre ou se restaurer à toute heure 
avec les bons produits normands !





La vache  
de race normande

-

Emblème de la Normandie, la vache de race 
Normande fait partie des races mixtes réputées 
pour la qualité fromagère de leur lait ainsi que la 
saveur de leur viande.

Un peu d’histoire…
La race Normande est née au 19ème siècle du 
croisement de 3 races locales (la Cotentine, 
l’Augeronne, la Cauchoise) et fait l’objet de 
la création du premier « herd book », registre 
généalogique garantissant le pedigree d’une 
vache.
Le cheptel se développe au 20ème siècle malgré une 
disparition d’un 1/3 des bêtes pendant la seconde 
guerre mondiale mais elle est concurrencée depuis 
les années 70 par des races ayant des productions 
laitières plus importantes.
Elle reste la 3ème race laitière de France.

Un charme fou !
Ses yeux toujours cerclés de taches colorées et ses 
muqueuses foncées donnent l’impression qu’elle 
est maquillée. Sa robe tricolore est nommée 
différemment selon la couleur dominante : caille 
(en majorité blanche), blonde (marron clair) ou 
bringée (marron foncé).

Un lait incroyable
Son lait est très riche en matières grasse et en 
protéines : il est particulièrement recherché pour 
ses qualités fromagères. Les 4 AOP de Normandie 
peuvent en témoigner : le Camembert de 
Normandie, le Livarot, le Neufchâtel et le Pont 
l’Evêque. D’ailleurs, depuis 2017, les cheptels 
fournissant le lait pour produire ces fromages sont 
constitués au minimum de 50 % de Normande, 
jusqu’à 100 % pour le Livarot !

Une viande incomparable
Le secret de la qualité de sa viande est dans son  
« persillé », les petits filaments de gras parsèment 
les muscles. Lors de sa cuisson, le gras fond, diffuse 
les saveurs et permet de garder toute la tendreté.



FITECO vous aide à relever vos défis en vous 
proposant des services d’expertise-conseil 
dont vous avez besoin pour développer vos 
projets, développer et pérenniser votre activité.

RETROUVEZ DÈS MAINTENANT 
NOS ESPACES DE COWORKING MODERNES & PROFESSIONNELS 
AU CONCEPT UNIQUE !

Vous pourrez butiner, au sein des bureaux FITECO, 
les conseils de nos experts en entreprenariat 
pour la conduite de vos projets, la gestion et le 
développement de votre entreprise.

ENTREPRENDRE INNOVER PARTAGER

ARGENTAN
1, rue de la Paix
Place des Trois Croix 
02 33 12 24 24 - argentan@fiteco.com

fiteco.com

Relevez tous vos défi s grâce à nos services 
d’expertise-conseil sur mesure, adaptés 
à vos besoins !

fi teco.com
FITECO LAVAL
Rue Albert Einstein - 53810 CHANGÉ
02 53 59 12 00 - laval@fi teco.com

CRÉATION / REPRISE GESTION SOCIAL AUDIT

JURIDIQUE FISCAL PATRIMOINE TRANSMISSION

CENTRE DE PRÉPARATION AUX JEUX 
OLYMPIQUES ET PARALYMPIQUES

© Bayard Argentan
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